Salate & Vorspeisen

Blattsalat
gehacktes Ei

Bunt gemischter Salat
assortierte Salate dekoriert

Eisbergsalat
gebratener Speck, Lagrein Spane und gehacktes Ei

Kuttel-Pilz Salat

lauwarm mariniert mit Triffel Ol

Lauwarmes Siedfleisch Carpaccio
kleines Salatbouquet und Senffriichte Glace

Handgeschnittenes Rinderfilet Tatar

mariniert mit Olivendl

Tagessuppe

taglich frisch zubereitet

Vegetarisch

Lassen Sie sich von unserer saisonalen Kiche Uberraschen
bitte geben Sie lhre Vorlieben und Abneigungen lhrem Castgeber bekannt

Fisch und Meeresfrichte

Da wir Ihnen Qualitdt anbieten wollen, berticksichtigen wir das Marktangebot

12.50

14.50

19.50

19.50

19.50

2550

12.50



Tages Risotto

Saisonal wechselnd
In einem alten Sprichwort aus dem Tessin heisst es:

., Der Gast wartet auf das Risotto - und nicht das Risotto auf den Gast"

bitte geben Sie dem Cericht die nétige Zeit um richtig zu garen

Fleisch

Crosses Metzger Kotelette vom Schwein ca. 350¢
Kréuterbutter

GCrosses Rib Eye Steak ca. 300g

Krauterbutter

Zartes Rinderfilet Steak an Pfeffersauce

Ratatouille

Zwei kleine Kalbs Cordon Bleu

Zitrone

Nach Marktangebot:
Kalbsleber mit Butter und Salbei gebraten

Rinderfiletwrfel Stroganoff
Sauerrahm

39.00

47.00

56.50

43.50

40.50

41.50



Blumen Klassiker

Kutteln an rustikaler Tomatensauce mit Kimmel 33.50

Rindsbraten vom Rosenstiick geschmort
kraftige Merlot Sauce und Wurzel GemUse 39.50

Beilagen

Tagesgemise, Ratatouille
Bratkartoffeln, Salzkartoffeln oder Spétzli 7.50

Tages Risotto, Safran Risotto,
Kartoffelgratin oder Kartoffelstock 8.50

Knusprig gebratene Butter Rosti 12.50

Auf Vorbestellung machen wir fur Sie...

24h vorher
Fur den ganzen Tisch pro Person

Courmet Galgenspiess flambiert

Rind-, Kalb- und Schweinsfilet Medaillons

am heissen Galgen aufgespiesst und am Tisch flambiert

verschiedene Saucen und diverse Beilagen 67.00

Chateaubriand mit hausgemachter Bernaise Sauce
6 verschiedene Gemuse und Kartoffel Gratin
in 2 Gangen serviert 68.00

Unser Kalbfleisch, das Schweinefleisch, die Schlosshamme (Schinken), der Rauchspeck und der Schmorbraten vom
Rosenstiick kommen aus der Schweiz. Das Rinderfilet aus Paraguay und das Rib Eye aus Brasilien - kann mit Hormonen
und antimikrobiellen Mitteln hergestellt worden sein.

Auskunft Uber Allergene in unseren Speisen erhalten Sie bei unserem Personal.



